Vorspeisen & Salate * Starters & salads CHF

Hummercremesuppe “St. Gotthard” 24
Lobster soup “St. Gotthard”

Caprese Salat L 16

mit Burrata, Tomaten Datterini, Basilikum
Caprese Salad with Burrata, dates tomatoes, basil

Nusslisalat, @ L 4 24

Avocado, Ei, Parmesan, Pommery-Senfvinaigrette
Lamb’s lattuce,
avocado, egg, parmesan, pommery senf vinaigrette

Frittierte Ahrenfische mit Yuzu Mayonnaise 24
Fried ear fish with yuzu mayonnaise

Hummerschwanz auf Avocadofiacher 32

Lobster tail on avocado fan

Unsere Klassiker * Our classicals CHF

Lauwarme Meersfriichtesalat 29
Lukewarm seafood- salad

Club Sandwich “St. Gotthard” 32
Pouletbrust, Lattich, Avocado, Tomate, Speck
Hausmayonnaise, Pommes Frites

Chicken breast, lattuce, avocado, tomatoes, bacon

homemade mayonnaise, French fries

Hausgemacher Hamburger “St. Gotthard” 33
Black Angus Rind, Gruyeére, Lattich,

Tomaten, karamelisierte Zwiebel, Bacon,

hausgemachte Tomaten- Mayonnaise, Pommes Frites



Hauptginge *Main course CHF

Spaghetti mit Tomatensauce oder all’arrabiata 4 26
Spaghettt with tomatoes or arrabbiata sauce

Linguine mit Hummer “St. Gotthard” 62
Linguine with Lobster “St. Gotthard”

Wildfang Wolfsbarschfilets 58
Brokkolicreme, Calamaresragout, Tomatenkonfit,

schwarze Tintenfisch-Risotto

Wild seabass fillet,

Broccoli cream, small squid, confit tomatoes,

black small squid risotto

Grillierte Kalbssteak 52
Safran-Kartoffelpiiree, Eierschwammli,
Kefen, Rosmarinsauce

Grilled veal steak,

saffron mashed potatoes, chanterelles, sugar pie, rosemary sauce

Unsere Desserts * Our desserts CHF

Baby Ananas mit Kokosglacé 16
Baby pineapple with coconut ice cream

Hausgemachte Panna Cotta 14

Homemade panna cotta with berry sauce

Hausgemachter Tiramisu 16
Homemade Tiramisu

Ausgelesene Kise-Auswahl 18
(Taleggio, Gorgonzola, Parmigiano Reggiano)

Cheese selection plate (taleggio, gorgonzola, parmigiano reggiano)



