Weihnachstmenu
vom 24. & 25. Dezember 2024

Amouse Bouche
skskosk
Saiblingstatar
mit Artischockensalat, Radieschen,

Granny-Smith-Gelee, suss-saure Zwiebeln
skskosk

Medaillons vom Kalbsfilet
mit Kartoffelgalette, Rosenkohlblditter,

Gdnselebersauce mit Sultaninen
%ok

Schokoladenkuchlein
mit Lebkuchensauce

CHF 139.— pro Person/ohne Getrinke

777 4.( &‘W‘. .

Silvester Menu
31. Dezember 2024

Amouse Bouche
kokosk
Rosmarin aromatisierter Hummerschwan
mit Stingelkohl, Orangensauce, Queller,
WildEkrautersalat

& ookock

Topinambur-Creme, Bio-Ei bet 64°C

& ookock

Patagonisches Kabeljaufilet

Siisskartoffelmousse, Champagnersauce,

gegrillte Cardoncelli- Pilze

sk okock

Panettone
Pistazienmousse, Ananaskompott, Schokoladensand

CHF 169.— pro Person/ohne Getrinke




Wein Empfehlung

Weissweine

Broy — Collio doc
Eugenio Collavini, Friulano,
Chardonnay, Sauvignon blanc, Venetien

75 cl CHF 99.—

Domaine de I’Ovaille —
Yvorne grand cru

Chablais aoc, Jacques Deladoey et fils

75¢cl CHF 89.—

Rotweine

Chateau Carbonnieux — cru classé

Cabernet Sauvignon, Cabernet franc,
Merlot, Petit Verdot, Bordeaux

75¢cl CHF 125.—

Brunello di Montalcino DOCG 2018
Castello Banfi, Sangiovese, Toscana

75¢cl CHF 89.—




Neujahr
Langschlafer Friihstiick

Starten Sie entspannt ins neue Jahr.

Erleben Sie unser exklusives Langschlifer Fruhstuck am 1.

Januar 2025 im Hotel St. Gotthard!

Von 06:30 bis 12:30 Uhr laden wir Sie herzlich in unsere Lobby

Bar ein, um das neue Jahr genussvoll zu beginnen.

Lassen Sie sich von unserem reichhaltigen Fruhstucksbuffet
verwohnen und stossen Sie mit Prosecco auf das neue Jahr an.
Ein perfekter Start in 2025 —wir freuen uns auf Ihren Besuch!

CHF 30.— pro Person

(wenn nicht mit der Ubernachtung schon gebucht)

Alle Preise sind in Schweizer Franken und beinhalten die Mehrwertsteuer
von 8,1%. Bei Fragen zu Allergien und Unvertriaglichkeiten wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal. Wir beraten Sie gerne.




